
Uitsnijlijst:  KALF

Leverancier:  

Naam: 

Adres:

Postcode:

Plaats:

Telefoon: 

E-mail: E-mail: 

Kalfsgehakt

Gehakt h.o.h.

Kalfs verse worst

Verse worst h.o.h.

Kalfshamburgers

Kalfsschijf

Voorbout
Braadvlees

Riblappen

Riblappen met been

Sukadelapjes

Stoofvlees

Stooflappen

SoeSoepvlees

Poulet

Kalfsrollade

Rollade h.o.h.

Schenkel

Klapstuk met been

Klapstuk zonder been

Botten met vlees

Kale botKale botten

Geen botten

Klapstuk met been

Klapstuk zonder been

Botten met vlees

Kale botten

Geen botten

Achterbout
Rosbief

Oester

Schnitzel

Baklapjes

Biefstuk

Haas heel

Haasbiefstuk gesnedenHaasbiefstuk gesneden

Braadvlees

Entrecote

Sukadelapjes

Kalfsrollade

Poulet

Rollade h.o.h.

SchenSchenkel

Anders
Grove leverworst

Fijne leverworst

Hausmacher leverworst

Bloedworst

Bakbloedworst

Zwezerik

Staart

Tong

Lever

Nier

Hart

Het is mogelijk om producten zoutarm/glutenvrij
te laten maken, de producten marineren en/of 
verpakken. Kosten: uurloon + materialen.

Zelf inpakken altijd op afspraak, op werkdagen
van 08:00 tot 12:00 en van 13:00 tot 17:00 uur.

Ophalen

Inpakken

Invriezen

Factuur per mail

Datum ophalen/inpakken:

Tijd ophalen/inpakken:

Bestelling:

Opmerking:

Hieronder kunt u aangeven hoe wij uw kalfsvlees dienen te verwerken.

Graag aanvinken wat u wenst. in principe kunnen al deze producten gemaakt worden, vooropgesteld dat de kwaliteit voldoet.

HEERLIJK UIT DE ACHTERHOEK


